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A tous les stades du cyele de la vigne,
le ciel avaitl décide d'étre particulierement
magnanime, “Je me souviens d'un mois
de juillet avec de fortes amplitudes
thermigues entre 1o jour ct la nuit, C'étail
lépogue de la véraison (Ndlr ¢ |e siade ob
les ratsins s¢ colorent). Cela favdrise 1'ap
parition de belles couleurs et des ardmes®,
explique Guy Marion. Si guelgues sec-
teurs ont parfois essuyve des cpisodes de
FrElE. CO8 '[]‘i'_l_'!'lllrll'i_".l!‘.-":\. n'oni 1'."r'|5i entame
fa gualité des vins: Au coniraire, les vignes
dont la production a été amputes; ont sou-
veent donné des raisins d'une conoentra-

[iO1 Encore supericurs

DES PEAUX EPAISSES

Uine des caraciéristiques de Pannee tent 3
I'dpaissenr des peaux des raisins, la on sont

concentres les polyphinols, “Méme & 1a fin
des cuvalsons, les ralsing étaient si fermes
auil restait encore des “billes” entéres
dans les coves. La methode de vinification
semi-carbonigque®, traditvmnelle su Beau-

jolais, a pu donmer si pleine mesiire

Al nes, dclatent des aromes inienses
de cassis, de noire, de: péche de vigne, de
réglisss, et Ce type de millésime apporte
aussi unce Jdémonstration spectaculaie
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Bref, nous avons gohté des beauiolais-
villages gni ont tout simplement 'étofte de
grands vins. [1s seront commercialises d'ici
guelgues semaines. Des bouteilles gui ne
depasseront pas, pour la plupard 5 enms
'unitd ; avtant dire un imbattable rapport
gualité-priv. Pour guelques earos de plus,
les crus fgureront certamennent parmi el
plus belles bouteilles produlies en 2009
todtes régions confondues; Cuant aux vigne-
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DES MATURITES
EXCEPTIONNELLES

Les premiers coups de sécateur ont &té
donnés les derniers jours d'aodt

{le ban de vendanges a &té fixe

au 27 aodt) et la récolte s'est étalée
jusqu‘au 20 septembre, Sur la fin du
cycle, les reaturités se sont poursuivies
sur un rythme trés dlevé : les raisins
gagrnaient un degre potentiel tous

les trois jours. Finalement, au moment
d'entrer en cuves, la récolte titrait
allegrement au-dessus de 12,5°

naturels. La plupart des cuvées se situant
autour de 135" Les vignes

les mains productives etfou les secteurs
les plus mirs, ont donne naissance

& ches vins d'une puissance exceptionnelle
affichant parfois des degrés supérieurs a
15. Des maturités qui ont ete favorisées par
une charge moderee de [a vigne ; en
guantité, la récolte globale du Beaujolais
est petite avec environ

B50 000 hectolitres.

NOTATION DES DIX
DERNIERS MILLESIMES

« 2000 : 16,5
= 2001 :13.5
» 2002 :15
« 2003 : 16
« 2004 ;14
= 2005 : 18
« 2006 : 15,5
= 2007 ;14,5
* 2008 : 14
= 2009 : 19
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